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Love i like good cooking,

ate alwayd o't
Jrom demple cugredientd,
but a'ee made magical
by Joutady.

Paul Mehls



ANTIPASTI

Vorspeise - Appetizer

CAPESANTE DORATE, CON SPUMA DI ZUCCHINE
E MANDORLE TOSTATE
(Sale, pepe di Sichuan, evo)

GRATINIERTE JAKOBSMUSCHELN, MIT ZUCCHINIMOUSSE
UND GEROSTETEN MANDELN
(Salz, Sichuan-Pfeffer, Olivenoil)

GRATIN SCALLOPS, WITH COURGETTE MOUSSE
AND TOASTED ALMONDS
(Salt, Sichuan pepper, oil)

€18,00

POLPO COTTO A BASSA TEMPERATURA IN PANZANELLA
(Pane, cetriolo, aceto bianco, cipolla rossa, peperoncino, pomodoro)

BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEKOCHTER OKTOPUS IN PANZANELLA
(Brot, Gurke, weilB3er Essig, rote Zwiebel, Chili, Tomate)

OCTOPUS COOKED AT LOW TEMPERATURE IN PANZANELLA
(Bread, cucumber, white vinegar, red onion, chilli, tomato)

€18,00

TARTARE DI GAMBERO ROSSO DI MAZARA DEL VALLO,
MANGO E YOGURT GRECO ACIDIFICATO
AL FRUTTO DELLA PASSIONE
(Sale, pepe, lime, fiori eduli, evo)

TARTAR VON ROTER GARNELEN MAZARA,
MANGO UND GESAUERTEM GRIECHISCHEM JOGHURT
MIT PASSIONSFRUCHT
(Salz, Pfeffer, Limette, essbare Bliten, Olivendl)

TARTARE OF MAZARA RED PRAWN,
MANGO AND ACIDIFIED GREEK YOGHURT
WITH PASSION FRUIT
(Salt, pepper, lime, edible flowers, oil)

€20,00

PEPATA DI COZZE AL POMODORO
(Evo, aglio, pepe, prezzemolo)
GEPFEFFERTE MUSCHELN MIT TOMATEN
(Olivendl, Knoblauch, Pfeffer, Petersilie)
PEPPERED MUSSELS WITH TOMATO
(Oil, garlic, pepper, parsley)
€18,00



TARTARE DI CARNE SALADA, SEDANO RAPA
E SCAGLIE DI TRENTINGRANA
(Sale, zucchero, erbe aromatiche, evo)

TARTAR VON CARNE SALADA, KNOLLENSELLERIE
UND TRENTINGRANA-FLOCKEN
(Salz, Zucker, aromatische Krauter, Olivendl)

TARTARE OF CARNE SALADA, CELERIAC
AND TRENTINGRANA FLAKES
(Salt, sugar, aromatic herbs, oil)

€18,00

VITELLO TONNATO CON INSALATINA
DISTAGIONE E POLVERE DI TARALLI
(Acciughe, evo, uova, carne di vitello cotta sottovuoto a bassa temperatura)

KALBFLEISCH IN THUNFISCHSAUCE
MIT SALAT DER SAISON UND TARALLI-PULVER
(Sardellen, Olivendl, Eier, Kalbfleisch im Vakuum bei niedriger Temperatur gegart)

VEAL IN TUNA SAUCE WITH SEASONAL SALAD AND TARALLI POWDER
(Anchovies, oil, eggs, veal cooked in vacuum at low temperature)

€18,00

LA MOZZARELLA DI BUFALA D.O.P. CON FRISELLA E POMODORO
(Evo, origano, basilico)

MOZZARELLA DI BUFALA D.O.P. MIT FRISELLA UND TOMATE
(Olivnal, Oregano, Basilikum)
MOZZARELLA DI BUFALA D.O.P. WITH FRISELLA AND TOMATO
(Qil, oregano, basil)
€16,00



PRIMIPIATTI

Erste Gange- First Courses

CHITARRINE ALLA BARBABIETOLA, STRACCIATELLA E NOCCIOLE \ﬂ
(Pasta all'uovo, evo, pepe, grana grattugiato, aglio, scalogno, timo)

CHITARRINE MIT ROTER BETE, STRACCIATELLA UND HASELNUSSEN
(Eiernudeln, Qil, Pfeffer, geriebener Mozzarella, Knoblauch, Schalotte, Thymian)

CHITARRINE WITH BEETROOT, STRACCIATELLA AND HAZELNUTS
(Egg pasta, evo, pepper, grated Mozzarella, garlic, shallot, thyme)

€16,00

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPE, POMODORI SECCHI E CREMA DI CECI §¢
(Evo, pepe, aglio, peperoncino)

ORECCHIETTE-NUDELN MIT RUBENSPITZEN, SONNENGETROCKNETEN TOMATEN
UND KICHERERBSENCREME
(Olivendl, Pfeffer, Knoblauch, Chili)

ORECCHIETTE PASTA WITH TURNIP TOPS,
SUN-DRIED TOMATOES AND CHICKPEA CREAM
(Oil, pepper, garlic, chilli)

€16,00

TORTELLI Al CROSTACEI, BISQUE DI GRANCHIO BLU E MAZZANCOLLE
(Pasta all'uovo, sedano, evo, pepe, latticini)

TORTELLI MIT MEERESFRUCHTEN, BLAUER KRABBENSUPPE UND KRABBEN
(Eierteigwaren, Sellerie, Olivendl, Pfeffer, Milchprodukte)

TORTELLI WITH SHELLFISH, BLUE CRAB BISQUE AND SHRIMPS
(Egg pasta, celery, oil, pepper, dairy products)
€20,00

RISOTTO “VIALONE NANO” MANTECATO BIANCO, CHICCHI DI ZAFFERANO \”
(Burro, grana grattugiato, latte, cavolfiore, evo, pepe)

RISOTTO "VIALONE NANO" CREAMY, SAFRAN PERLEN
(Butter, geriebener Grana-Kase, Milch, Blumenkohl, Olivendl, Pfeffer)

RISOTTO "VIALONE NANO" CREAMY, SAFFRON PERLS
(Butter, grated grana cheese, milk, cauliflower, oil, pepper)

€18,00

RISOTTO “VIALONE NANO” GAMBERI, PESTO DI AGLIO ORSINO
ETERRA DIOLIVE NERE
(Burro, Grana grattugiato, crostacei, pepe)

RISOTTO “VIALONE NANO” GARNELEN, BARLAUCHPESTO UND SCHARZ-OLIVENERDE
(Butter, geriebener Grana-Kase, Krustentiere, Pfeffer)

RISOTTO “VIALONE NANO” SHRIMPS, WILD GARLIC PESTO
AND BLACK OLIVE EARTH
(Butter, grated grana cheese, crustaceans, pepper)

€20,00

ZUPPA O CREMA FRESCA DEL GIORNO \ﬂ
(Disponibilita verdure fresche del giorno)

FRISCHE TAGESSUPPE ODER CREME
(Frisches Gemise des Tages verfligbar)

FRESH SOUP OF THE DAY
(Fresh vegetables of the day available)

€13,00



| CLASSICIITALIANI

ABBINATI AL TIPO DI PASTA PIU FAMOSO E LE NOSTRE SALSE FATTE IN CASA
MIT DER BERUHMTESTEN NUDELSORTE UND UNSERE HAUSGEMACHTEN SOSSEN
COMBINED WITH THE MOST FAMOUS TYPE OF PASTA AND OUR HOMEMADE SAUCES

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
(Evo, pepe, aglio, salsa pomodoro, crostacei, molluschi, pomodorini)
(Spaghetti mit Olivenol, Paprika, Knoblauch, Tomatensauce, Schalentiere,
Kirschtomaten)
(Spaghetti with oil, pepper, garlic, tomato sauce, shellfish, cherry tomatoes)

€22,00

SPAGHETTI ALLE VONGOLE, POMODORINI GIALLI E SALICORNIA
(Aglio, evo, pepe) (Spaghetti mit Muscheln, Knoblauch, Olivendl, Pfeffer)
(Spaghetti with clams, garlic, oil, pepper)

€22,00

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
(Guanciale di Amatrice, uovo cotto sottovuoto a bassa temperatura,
pepe, pecorino romano)
(Spaghetti mit Guanciale di Amatrice, Eiim Vakuum
bei niedriger Temperatur gekocht, Pfeffer, Pecorino Romano)
(Spaghetti with guanciale di Amatrice, egg cooked in vacuum at low temperature,
pepper, pecorino romano)

€15,00

SPAGHETTI AL RAGUV’

(Sedano, carote, cipolla, carne di manzo e maiale, vino rosso, pepe, evo, aglio)
(Spaghetti mit Sellerie, Karotten, Zwiebel, Rind-und Schweinefleisch, Rotwein,
Pfeffer, Olivendl, Knoblauch)

(Spaghetti with celery, carrots, onion, beef and pork, red wine, pepper, oil, garlic)

€15,00

SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA
(Guanciale di Amatrice, pepe, aglio, pecorino, salsa di pomodoro)
(Spaghetti mith Speck aus Amatrice, Pfeffer, Knoblauch, Pecorino-Kéase, Tomatensauce)
(Spaghetti with bacon from Amatrice, pepper, garlic, pecorino cheese, tomato sauce)

€15,00

SPAGHETTI AL POMODORO E BASILICO \ﬂ
(Salsa di pomodoro e pomodorini freschi, evo, aglio)
(Spaghetti mit Tomatensauce und frische Kirschtomaten, Olivendl, Knoblauch)
(Spaghetti with tomato sauce and fresh cherry tomatoes, oil, garlic)

€13,00

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO \ﬁ
(Leggermente piccanti) (Leicht pikant) (Slightly spicy)

€13,00

LE PENNE ALL'ARRABBIATA \ﬁ
(Aglio, evo, peperoncini piccanti e paprika)
(Penne mit Tomatensauce und frische Kirschtomaten, Olivendl, Knoblauch)
(Penne with garlic, oil, hot peppers and paprika)

€13,00

"SPAGHETTI TRAFILATI AL BRONZO"



SECONDIPIATTI
DIPESCE

Fisch-hauptgange - Fish Main Courses

FILETTO DI TROTA SALMONATA ALLA GRIGLIA
(Evo, erbe aromatiche, pepe)

GEGRILLTES LACHSFORELLENFILET
(Olivenol, Krauter, Pfeffer)

GRILLED SALMON TROUT FILLET
(Qil, herbs, pepper)
€18,00

SPIGOLA ARROTOLATA NELL'ACQUA PAZZA
(Evo, pepe, sedano, peperoncino, crostacei, salsa pomodoro)

GEROLLTE WOLFSBARSCH “ACQUA PAZZA “
(Olivenol, Pfeffer, Staudensellerie, Chili, Krebstiere, Tomatensauce)

ROLLED SEA BASS “ACQUA PAZZA”
(Oil, pepper, celery, chilli, crustaceans, tomato sauce)

€24,00

SALMERINO ALPINO ALL'ANETO E AGRUMI, GRIGLIATO 9
(Evo, pepe, erbe aromatiche)

ARKTISCHER SAIBLING MIT DILL UND ZITRUSFRUCHTEN, GEGRILLT
(Olivendl, Pfeffer, Krauter)

ARCTIC CHAR WITH DILL AND CITRUS FRUIT, GRILLED
(Oil, pepper, herbs)
€22,00

OMBRINA BOCCA D'ORO, SPAGHETTI DI ZUCCHINE
CON FIOCCHI DI SALE E PETALI DI ROSA
(Evo, pepe, limone, )
GOLDMUND OMBRINE, ZUCCHININUDELN
MIT SALZFLOCKEN UND ROSENBLUTEN
(Olivenol, Pfeffer, Zitrone)

GOLDEN MOUTH OMBRINE, COURGETTE NOODLES
WITH SALT FLAKES AND ROSE PETALS
(Oil, pepper, lemon)

€24,00



FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI
(Olio di girasole, farina di riso e mais)

GEBRATENE TINTENFISCHE UND GARNELEN
(Sonnenblumendl, Reis- und Maismehl)

FRIED SQUID AND PRAWNS
(Sunflower oil, rice and corn flour)

€24,00

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
(Misto di pesce disponibile del giorno, Evo, erbe aromatiche)

GEMISCHTER GRILLFISCH
(Gemischter Fisch des Tages, Olivendl, Krauter)

MIXEDE GRILLED FISH
(Mixed fish available of the day, oil, herbs)

€28,00

GAMBERONI ALLA GRIGLIA
GEGRILLTE GARNELEN
GRILLED PRAWNS
€ 24,00



SECONDIPIATTI
DICARNE

Fleisch-hauptgange
Main Courses of Meat

TAGLIATA DI MANZO RADICCHIO E ROSMARINO
(Evo, pepe bourbon)

TAGLIATA VON RINDFLEISCH MIT RADICCHIO UND ROSMARIN
(Olivendl, Bourbon Pfeffer)

TAGLIATA OF BEEF WITH RADICCHIO AND ROSEMARY
(Oil, bourbon pepper)
€ 26,00

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA,
ACCOMPAGNATO CON RISTRETTO DI VINO ROSSO
(Evo, pepe, erbe aromatiche)

GEGRILLTES RINDERFILET BEGLEITET VON EINER ROTWEINREDUKTION FILET
(Olivenoll, Pfeffer, Krauter)

GRILLED BEEF FILET ACCOMPANIED BY A RED WINE REDUCTION
(Oil, pepper, herbs)
€ 28,00

FIORENTINA, CARNE SELEZIONATA E FROLLATA ALMENO 30 GIORNI
ATEMPERATURA E UMIDITA' CONTROLLATA
(Cottura alla griglia, evo, erbe aromatiche)

T-BONE-STEAKS AUS AUSGEWAHLTEM FLEISCH,
DIE MINDESTENS 30 TAGE LANG BEI KONTROLLIERTER TEMPERATUR
UND FEUCHTIGKEIT GEREIFT SIND
(Gebratenes Fleisch, Paprika, aromatische Frichte Olivendl)

T-BONE STEAKS OF SELECTED MEAT MATURED FOR AT LEAST 30 DAYS
AT CONTROLLED TEMPERATURE AND HUMIDITY
(Grilled, oil, herbs)

€9,00 hg

COSTATA, CARNE SELEZIONATA E FROLLATA ALMENO 30 GIORNI
ATEMPERATURA E UMIDITA CONTROLLATA
(Ca. 500 gr. cottura alla griglia, evo, erbe aromatiche)

KOTELETTS AUS AUSGEWAHLTEM FLEISCH, DIE MINDESTENS 30 TAGE LANG BEI
KONTROLLIERTER TEMPERATUR UND FEUCHTIGKEIT GEREIFT SIND
(Ca. 500 gr, gebratenes Fleisch, Paprika, aromatische Frichte)

CHOPS OF SELECTED MEAT MATURED FOR AT LEAST 30 DAYS
AT CONTROLLED TEMPERATURE AND HUMIDITY
(Approx. 500 gr, roasted meat, paprika, flavoured fruit)

€ 32,00



BURGER DI MANZO SCOTTONA, BUN, PATATE DIPPERS
E SALSA AFFUMICATA AL MIELE
(Evo, sale)

SCOTTONA RIND-BURGER, BROTCHEN, KARTOFFELDIPS
UND GERAUCHERTE HONIGSAUCE
(Olivendl, Salz)

SCOTTONA BEEF BURGER, BROTCHEN, POTATO DIPPERS
UND GERAUCHERTE HONIGSAUCE
(Qil, salt)

€20,00

PETTO DI POLLO GRIGLIATO E MISTICANZA
(Evo, erbe aromatiche)

GEGRILLTE HUHNERBRUST UND MISTICANZA
(Olivendl, herbs)

GRILLED CHICKEN BREAST AND MISTICANZA
(Oil, herbs)

€16,00

PLUMA DI MAIALE IBERICO CON PORRI E SALSA CHIMICHURRI
(Evo, pepe, peperoncino, erbe aromatiche)

IBERISCHE SCHWEINEFLEISCHPLUMA MIT LAUCH UND CHIMICHURRI SOBE
(Olivenol, Pfeffer, Chili, Krauter)

IBERIAN PORK PLUMA WITH LEEKS AND CHIMICHURRI SAUCE
(Oil, pepper, chilli, herbs)

€20,00

COTOLETTA ALLA MILANESE
SCHWEINE SCHNITZEL NACH MAILANDER ART
PORK CUTLET MILANESE STYLE
€16,00

BURGER VEGANO BUN E SPINACI ALL'OLIO EVO \ﬂ
VEGANES BURGERBROTCHEN UND SPINAT MIT OLIVENOL

VEGAN BURGER BUN AND SPINACH IN EVO OIL
€18,00



CONTORNI

Beilage - Side Dishes

INSALATA AL BUFFET
SALAT VOM BUFFET
SALAD BUFFET
€7,00

PATATINE FRITTE
POMMES FRITTES
FRENCH FRIES
€ 6,00

PATATE AL FORNO CON ROSMARINO
OFENKARTOFFELN
ROASTED POTATOES
€6,00

VERDURE ALLA GRIGLIA
GEMUSE VOM GRILL / GRILLED VEGETABLES
€6,00

SPINACI ALL'OLIO / SPINAT / SPINACH
€6,00

INSALATE

Salat - Salad

INSALATA MEDITERRANEA
(Insalata verde, radicchio, rucola, pomodori, gamberi al vapore, mais, olive nere)
(GrUner Salat, Radicchio, Rucola, Tomaten, geduenstete Garnelen, Mais, schwarze Oliven)
(Green salad, radicchio, Rocket, Toamtoes, steamed shrimps, corn, black olives)

€13,00

INSALATA CAPRICCIOSA
(Insalata verde, radicchio, rucola, pomodori, tonno all’olio,
uovo sodo, mozzarelline, olive nere) i
(GrUner Salat, Radicchio, Rucola, Tomaten, Thunfisch in Ol,

gekochtes Ei, Mozzarella, schwarze Oliven)
(Green salad, radicchio, rocket, tomatoes, tuna in oil, boiled egg, mozzarella, black olives)

€13,00

INSALATA GRECA \ﬂ
(Pomodori, feta, cipolla rossa, cetriolo, olive Kalamata, origano)
(Tomaten, Fetakase, rote Zwiebeln, Gurken, Kalamata Oliven, Oregano)
(Tomatoes, feta cheese, red onion, cucumber, Kalamata olives, oregano)

€13,00



BABY MENU

COTOLETTA CON PATATINE FRITTE
WIENER SCHNITZEL MIT POMMES FRITES
MILANESE CUTLET WITH FRENCH FRIES
€9,00

WURSTEL ALLA GRIGLIA CON PATATINE FRITTE
2 GEGRILLTE BRATWURST MIT POMMES FRITES
2 HOT DOGS WITH CHIPS
€9,00

PENNETTE AL POMODORO O AL BURRO
NUDELN MIT TOMATENSOSSE ODER MIT BUTTER
PENNE WITH TOMATO SAUCE OR WITH BUTTER
€9,00



DESSERT

TIRAMISU’ (con caffé / with Coffee / mit Kaffee)
€8,00

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA
(Con caramello salato, guarnito con meringhe e semi di zucca)
(With salted caramel, garnished with, meringues and pumpkin seeds)
(Mit gesalzenem Karamell, garniert mit Meringues und Kirbiskernen)

€8,00

SACHER “BELLARIVA”
€ 8,00

CREMOSO Al LAMPONI
(Con salsa fragole e terra di lamponi)
(With strawberry sauce and raspberry earth)
(Mit Erdbeersauce und Himbeererde)

€8,00

TORTINO AL CIOCCOLATO
CHOCOLATE CUPCAKE
SCHOKOLADEN-CUPCAKE
€8,00

FRAGOLE CON GELATO
STRAWBERRIES WITH ICE CREAM
ERDBEEREN MIT EIS
€ 8,00

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA
FRISCHER OBSTSALAT
FRESH FRUIT SALAD
€ 8,00

SORBETTO AL LIMONE
LEMON SORBET
ZITRONE SORBET
€ 6,00



VWINES

RISTORANTE

RRRRRRR



LISTAVINI

VINI BIANCHI / WEISSWEIN / WHITE WINE

PINOT GRIGIO TRENTINO DOC
Cantine Zemer

PINOT GRIGIO TRENTINO DOC
Cantine La-Vis

CHARDONNAY TRENTINO DOC
Cantine La-Vis

MULLER THURGAU TRENTINO DOC
Cantina La-Vis

NOSIOLA TRENTINO DOCG
Cantina Toblino

L'ORA DOC
Cantina Toblino

SAUVIGNON BLANC
Cantina Zemmer

LUGANA DOC
Ottella

LUGANA RISERVA
Le Morette

GEWURZTRAMINER
Muri Gries

EDDA
San Marzano

ROSATI / ROSE WEIN / ROSE WINE

PINOT NERO ROSE Fallwind DOC
Kellerei St. Michael - Eppan

ALIE
Frescobaldi

LAGREIN ROSE
Madonna delle Vittorie

27,00

25,00

25,00

25,00

25,00

30,00

32,00

30,00

35,00

28,00

32,00

27,00

25,00

25,00



VINI ROSSI / ROTWEINE / RED WINE

MARZEMINO TRENTINO DOC
Cantina La-Vis

TEROLDEGO VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT
Cantina La-Vis

MARZEMINO ISERA SUP. TRENTINO DOC
De Tarczal

TEROLDEGO ROTALIANO DOC
Devescovi

LAGREIN RISERVA ALTO ADIGE DOC
Tiefenbruner

PINOT NERO
Franz Haas

BARDOLINO DOC
Le Morette

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOC
Tommasi

LAMBRUSCO AMABILE 1813 IGT
Ceci

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
Cantina Talo

AMARONE
Tommasi

AGLIANICO DEL VULTURE
Paternoster

CHIANTI
Nippazano

VIN SANTO
Toblino

VINO ALLASPINA

BIANCO, ROSSO, ROSE, PROSECCO

BICCHIERE / GLASS

€
V%l €
V1. €
1. €

25,00

25,00

30,00

32,00

35,00

45,00

22,00

30,00

25,00

30,00

65,00

28,00

30,00

90,00

3,560
5,00
9,00
16,00



VINIDISELEZIONE

ROSSI / ROT / RED

SAN LEONARDO €200,00
BRUNELLO € 95,00
Frescobaldi

SESSANTANNI € 60,00
San Marzano

BAROLO € 95,00
Marchesi

BIANCHI / WEISS / WHITE

PINOT BIANCO RISERVA € 60,00
Muri Gries

SAUVIGNON € 60,00
San Valentin

GEWURZTRAMINER NUSSBAUMER € 65,00
Tramin

SPUMANTI &
CHAMPAGNE

VALDOBBIADENE BEPIN DE ETO EXTRA DRY € 27,00
VALDOBBIADENE BEPIN DE ETO ROSE EXTRA DRY € 27,00
TRENTO DOC BRUT € 35,00
Revi

BELLAVISTA FRANCIACORTA € 65,00
PERLE TRENTO DOC BRUT MILLESIMATO € 65,00
Ferrari Spumanti

CHAMPAGNE MOET & CHANDON RESERVE IMPERIAL BRUT € 100,00
Moét & Chandon

CHAMPAGNE LALIER CUVEE R20 € 80,00
VENT EXTRA BRUT TRENTO DOC € 40,00
Toblino

NATUR FRANCIACORTA € 50,00

Gatta



BIRRA

Bier-Beer

BIRRE ALLA SPINA / FASSBIER / DRAFT BEER

PAULANER 0O,20LT
PAULANER O,40LT
PAULANER LT

WEISS MENABREA 0,30LT
WEISS MENABREA 0,50LT

BIRRE IN BOTTIGLIA / FLASCHENBIER / BOTTLED BEER

PAULANER HEFE O,50LT

PAULANER HEFE DUNKEL O,50LT
SCHNAEDER KRISTAL O,50LT
PAULANER ANALCOHOLIC O.50LT
BECK'S O,33LT

HEINEKEN O,33LT

NASTRO AZZURRO 0,33LT

PERONI RAFO NON FILTRATA O,33LT

BIRRE ARTIGIANALI

HANDWERKSBIER CRAFT BEER
Val Rendena Birrificio Artigianale di Montagna

BRENTA BRAU HELLES
BRENTA BRAU VIENNA
BRENTA BRAU WEIZEN
BRENTA BRAU GLUTEN FREE

dy M M

ay M M o M M M

0,501 €
0501 €
0,501 €
0,501 €

3,560
5,50
10,00
4,00
6.00

6,00
6,00
6,00
6,00
4,00
4,00
4,00
4,00

6,00
6,00
6,00
6,00



BIBITE

Getranke - Drinks

ACQUA MINERALE NATURALE MICROFILTRATA
MIKROFILTRIERT MINERALWASSER
MICROFILTRED STILL WATER

ACQUA MINERALE GASSATA MICROFILTRATA
MIKROFILTRIERT SPRUDELWASSER
MICROFILTRED SPARKLING WATER

BIBITE IN LATTINA
GETRANKE IN DOSE - DRINKS IN CAN

BIBITE IN BOTTIGLIA
GETRANKE IN FLASCHE / DRINKS IN BOTTLE

SCHWEPPES LEMON/ TONIC

BIBITE ALLA SPINA PICCOLE:
GETRANKE VOM FASS / DRINKS ON TAP

SUCCO DI FRUTTA
FRUCHTSAFT / FRUIT JUICE

BIBITE ALLA SPINA 0,40 LT (COCA-COLA, LIMONATA)
GETRANKE VOM FASS / DRINKS ON TAP

APERITIVI

FLOTE SPUMANTE IN BOTTIGLIA
SEKT GLAS / SPARKLING WINE GLASS

MARTINI BIANCO, ROSSO, DRY

MARTINIWEISS, ROT, TROCKEN / MARTINI WHITE, RED, DRY

CAMPARI SODA

APERITIVI ANALCOLICI
APERITIF ALKOHOLFREI-NON-ALCOHOLIC
APERITIF (SANBITTER, CRODINO, GINGER)

SPRITZ
HUGO
NEGRONI
AMERICANO

dhy

dy @ M M

3,00

3,00

3,50

3,50

3,50
3,00

3,00

4,50

6,00

5,00

5,00
3,560

5,00
5,00
8,00
8,00



BAR

CAFFE ESPRESSO

CAFFE DECAFFEINATO
KOFFEINFREIEN KAFFEE / DECAFFEINATED COFFEE

CAFFE GINSENG
GINSENG KAFFEE / GINSENG COFFEE

CAFFE GINSENG GRANDE
GINSENG KAFFEE GROSS/ GINSENG COFFEE

CAFFE CORRETTO
KAFFEE MIT SCHUSS / LACED COFFEE

CAFFE D'ORZO PICCOLO
SMALLBARLEY COFFEE / KLEIN GERSTEKAFFEE

CAFFE D’'ORZO GRANDE
BIG BARLEY COFFEE / GROSSGERSTEKAFFEE

CAFFE AMERICANO
AMERIKANER KAFFEE / DRIP COFFEE

CAFFE SHAKERATO
KAFFEE GESCHUTTELT / SHAKEN COFFEE

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO
MILCHKAFFEE / COFFEEMILK

BICCHIERE DI LATTE
GLAS MILCH / GLASS OF MILK

BRICCO DI CAFFE
COFFEE POT / KAFFEEKANNE

CIOCCOLATA
HEISSE SCHOKOLADE /HOT CHOCOLATE

THE ASCELTA
THE NACHWAHL / TEA OF YOU CHOICE

IRISH COFFEE

1,50
1,50

1,50

2,00

2,50

1,50

2,00

2,50

3.00

3,00
3,50

2,00

3,50

3,00

3,00

8,00



\” VEGETARIANO/VEGETARIAN

9 TIPICO /LOCALE

Alcuni prodotti possono essere surgelati all’'origine o congelati in loco (mediante
abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai
sensidelreg. CE 852/04. La invitiamo quindi a volersirivolgere al responsabile di sala
peraveretutteleinformazionirelative al prodotto che desiderate.

Some products can be frozen at origin or frozen on site (by rapid blast chilling)
respecting the self-control procedures according to EC Reg. 852/04. We therefore
invite you to contact the person in charge of the room to obtain all the information on
the productyourequire.

Einige Produkte am Ursprungsort oder vor Ort (durch Schnellabkihlung) unter
Einhaltung der Selbstkontrollverfahren gemaB der EG-Verordnung 852/04
eingefroren werden konnen. Wir bitten Sie daher, sich mit dem Verantwortlichen des
Raumes in Verbindung zu setzen, um alle Informationen Uber das von Ihnen
gewinschte Produktzuerhalten.

ALLERGENI/ALLERGENE /ALERGENS

Per i soggetti intolleranti si prega richiedere il registro completo degli
allergenial personaledisala.

Fur Personen mit Unvertraglichkeiten fordern Sie bitte das vollstandige
Allergenregisterbeim Personalan.

Forthosewhoareintolerant, please request the complete allergenregisterfrom
theroom staff.

COPERTO / GEDECK / COVER CHARGE € 200
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